






 

U nsere StubenU nsere StubenU nsere StubenU nsere Stuben     
Buurestube  für Anlässe von 16 bis 50 Personen 

F lunternstube im  1. Stock für Anlässe von 10 bis 18 Personen 

K losterstube im  1. Stock für Anlässe von 16 bis 60 Personen 

Restaurant  für Anlässe von 60 bis 140 Personen 

 

W enn Sie am  M ittag  einen  Anlass bei uns haben, W enn Sie am  M ittag  einen  Anlass bei uns haben, W enn Sie am  M ittag  einen  Anlass bei uns haben, W enn Sie am  M ittag  einen  Anlass bei uns haben, bitbitbitbitten  w ir S ieten  w ir S ieten  w ir S ieten  w ir S ie ,,,,     die  Stube um  die Stube um  die Stube um  die Stube um  

17171717 .00 U hr zu verlassen,.00  U hr zu verlassen,.00  U hr zu verlassen,.00  U hr zu verlassen,    sodass w ir auf den  Abend w ieder aufdecken können.sodass w ir auf den  Abend w ieder aufdecken können.sodass w ir auf den  Abend w ieder aufdecken können.sodass w ir auf den  Abend w ieder aufdecken können.    

G erne bieten  w ir G erne bieten  w ir G erne bieten  w ir G erne bieten  w ir IhnenIhnenIhnenIhnen     einen  T isch im  Restaurant an.einen  T isch im  Restaurant an.einen  T isch im  Restaurant an.einen  T isch im  Restaurant an.    

 

 
Buurestube 

    
 

F lunternstube                            K losterstube   

    
 

     Terrasse                                  R estaurant 

    
    

    
    



 

PreisänderuPreisänderuPreisänderuPreisänderungen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehalten     

Alles A lles A lles A lles rund rund rund rund um  den Apum  den Apum  den Apum  den Apééééritifritifritifritif    
GemüseG emüseG emüseG emüse----    und F ruchtsäfteund F ruchtsäfteund F ruchtsäfteund F ruchtsäfte     
Orangensaft 1 L t.  F r. 16.00 

Tomatensaft 1 L t.  F r. 16.00 

 

K lösterli F ruchtdrink / B ow leK lösterli F ruchtdrink / B ow leK lösterli F ruchtdrink / B ow leK lösterli F ruchtdrink / B ow le    
ohne A lkohol pro Person F r. 8.00  

m it A lkohol pro Person F r. 12.00 

 

CCCChampagner und Schaumw einehampagner und Schaumw einehampagner und Schaumw einehampagner und Schaumw eine    
Champagner B rut Laurent –  Perrier F lûte  F r. 15.00

 75 cl F r. 98.00 

  

P rosecco V illa D anzia F lûte  F r. 9.00

 75 cl F r. 56.00 

B lanc de B lanc Schweizer Schaumw ein 75 cl  F r. 52.00 

Zürcher Apfelschaumwein   75 cl F r 48.00 

 

 
 

ApéroApéroApéroApéro ----B eilaB eilaBeilaBeila gen  ab 10 P ersonen:gen  ab 10 P ersonen:gen  ab 10 P ersonen:gen  ab 10 P ersonen:    
Klösterli Apéro pro Person F r. 10.00 

Je 1 Tomaten-, O liven-, R icotta-,   

und Rucolapesto C rostin i 

    

K alte SnacksK alte SnacksK alte SnacksK alte Snacks    
Chips und N üssli  pro Person  F r. 3.00  

H ausgemachte Bananenchips m it P iri piri  pro Portion F r.  6.00  

G emüse-D ips m it vier verschiedenen Saucen  pro Portion F r.  19.50 

B lätterteigstangen m it Käse und Paprika pro Stück F r. 3.00  

Sbrinzw ürfeli pro 100 g F r. 8.00  

Tête de M oine m it Apfel und Baumnusspesto pro Stück F r. 3.00  

 

W arme Snacks W arm e Snacks W arm e Snacks W arm e Snacks         
M ini Chäschüechli  pro Stück F r. 2.50  

M ini Schinkengipfeli  pro Stück F r. 2.50  

M ini F lammkuchen „W aadtländer“ A rt pro Stück F r. 2.50  

D örrpflaum en im  Speckmantel pro Stück F r. 3.00  

 

 



 

PreisänderuPreisänderuPreisänderuPreisänderungen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehalten     

Braten BuffetB raten BuffetB raten BuffetB raten Buffet 
(ab 20 Personen) 

    

    

Reichhaltige SalateR eichhaltige SalateR eichhaltige SalateR eichhaltige Salate 
vier angemachte Salate und vier B lattsalate 

m it zw ei verschiedenen Salatsaucen 

 

*** 

 

Gem ischter B ratenG em ischter B ratenG em ischter B ratenG em ischter B raten     
glasierter Kalbskarreebraten , Schw einshalsbraten  

und im  O fen gebratene Schw eizer Poulets, 

Rotw einjus und P ilzrahm sauce, 

Kartoffelgratin  und Butterspätzli, 

grüne Bohnen und glasierte Karotten 

 

*** 

 

D essertsD essertsD essertsD esserts    
Fruchtsalat, M ousse au  Chocolat, 

F ruchtw ähe, Panna Cotta, 

hausgemachte Caramelköpfli 

und drei verschiedene G lacé  

 

pro Person F r. 65.50 



 

PreisänderuPreisänderuPreisänderuPreisänderungen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehalten     

K lösterli BuffetK lösterli BuffetK lösterli BuffetK lösterli Buffet     
(ab 30 Personen) 

 

 

K alte Vorspeisen und SalateK alte Vorspeisen und SalateK alte Vorspeisen und SalateK alte Vorspeisen und Salate    
hausgebeizter G raved Lachs, 

Kalbsfleischpastete, 

S iedfleischcarpaccio, 

Tösstaler Rauchfleischplatte, 

herzhafter W urst- und Käsesalat, 

vier angemachte Salate 

und vier B lattsalate 

m it zw ei verschiedenen Salatsaucen 

 

*** 

 

H auptspeisen und B eilagenH auptspeisen und B eilagenH auptspeisen und B eilagenH auptspeisen und B eilagen     
rosa gebratenes Roastbeef m it frischen K räutern , 

saftiger Kalbskarreebraten , 

B einschinken m it H onig glasiert und 

gebratener Lachs m it M eerrettichkruste 

 

B eilagen und SaucenBeilagen und SaucenBeilagen und SaucenBeilagen und Saucen     

K artoffelgratin , R eis und Saisongemüse, 

Rotw einsauce, P ilzrahmsauce und K räuterbutter 

 

*** 

D essertsD essertsD essertsD esserts    
hausgemachter F ruchtsalat, M ousse au Chocolat, 

Panna Cotta, M eringues m it Doppelrahm  aus G ruyères, drei verschiedene G lacen , 

F ruchtw ähe, saisonales F rüchte-T iram isu , 

Schoggikuchen, gebrannte C rem e,  

Käseplatte m it sieben Sorten  Schw eizer Käse, 

T rauben und B irnenbrot 

 

pro Person F r. 119.50 

 

 

 

 

 

 

    



 

PreisänderuPreisänderuPreisänderuPreisänderungen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehalten     

SpaghettiSpaghettiSpaghettiSpaghetti----P lauschP lauschP lauschP lausch 
(ab 20 Personen) 

 
 

Reichhaltiges italienisches SalatbuffetR eichhaltiges italienisches SalatbuffetR eichhaltiges italienisches SalatbuffetR eichhaltiges italienisches Salatbuffet     
m it vier angemachten Salaten , 

vier B lattsalaten , 

verschiedenen Antipasti 

und zw ei verschiedenen Salatsaucen 

 

*** 

SpaghettiSpaghettiSpaghettiSpaghetti    
 

TomatensauceTomatensauceTomatensauceTomatensauce    

original italien ische Sauce 
 

A l PestoA l PestoA l PestoA l Pesto     

m it frischem  Basilikum , P inienkernen 

und Knoblauch  
 

Sauce Sauce Sauce Sauce BologneseBologneseBologneseBolognese    

m it gehacktem  R indsfleisch  
 

CarbonarasauceCarbonarasauceCarbonarasauceCarbonarasauce    

Schinkenstreifen an einer leichten Rahm sauce 
 

Sauce all` aSauce all` aSauce all` aSauce all` a rrabiatarrabiatarrabiatarrabiata     

Peperoniw ürfel 

 an  einer rassigen  Tomatensauce  

 

*** 

D essert (serv iert) D essert (serv iert) D essert (serv iert) D essert (serv iert)     
saisonales F rüchte-T iram isu 

 

pro Person F r. 47.50     

 

OderOderOderOder    

 

D essertbuffet k leinD essertbuffet k leinD essertbuffet k leinD essertbuffet k lein     
hausgemachter F ruchtsalat, M ousse au Chocolat, 

 saisonales F rüchte-T iram isu  und Panna Cotta  

 

pro Person F r. 55.50 

 

 

    



 

PreisänderuPreisänderuPreisänderuPreisänderungen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehalten     

Fam ilientischFam ilientischFam ilientischFam ilientisch 
(ab 10 bis maximal 36 Personen) 

 

 

F eiern S ie Ihr Fam ilienfest einmal anders. 

 

D ie Fam ilie sitzt w ie zu H ause an  einem  T isch, und w ir "tischen" Ihnen verschiedene 

Köstlichkeiten  auf. Jeder bedient sich von dem , w as ihm  am  besten  mundet und schöpft 

so viel er m ag. E in F estmahl, w o auch die G emütlichkeit n icht zu kurz kommt. 

 

 

K aK aK aK alte Vorspeisenlte Vorspeisenlte Vorspeisenlte Vorspeisen     
vier verschiedene kalte Vorspeisen , saisonal zusammengestellter 

gem ischter Salat in der Schüssel, zw ei verschiedene Salatsaucen 

    

*** 

H auptspeisen H auptspeisen H auptspeisen H auptspeisen     
Lamm-G igotbraten  

m it Knoblauch und Rosmarin 

 

*** 

Kalbsgeschnetzeltes nach „Zürcher A rt“ 

an  feiner Champignonrahm sauce 

 

*** 

G ebratenes Lachssteak 

m it M eerrettichkruste 

    

BeilagenBeilagenBeilagenBeilagen     
Rösti, Spätzli, R eis und G emüse 

 

*** 

D essertsD essertsD essertsD esserts    
hausgemachter F ruchtsalat, M ousse au Chocolat, F ruchtw ähe, 

gebrannte C rem e und  

saisonales F rüchte-T iram isu 

 

pro Person F r. 72.50  

 

 

 

 

    



 

PreisänderuPreisänderuPreisänderuPreisänderungen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehalten     

FondueplauschFondueplauschFondueplauschFondueplausch     
(ab 10 bis max. 60 Personen) 

 

 
Gemütlich zusammensitzen und schlemmen nach Schweizer A rt. 

D as perfekte M enu für einen  geselligen Abend an kalten  W intertagen. 

 

 

V orspeiseV orspeiseV orspeiseV orspeise     

kleiner gem ischter Salat 

*** 

K äsefondueK äsefondueK äsefondueK äsefondue    

M oitié M oitié  

dazu servieren  w ir B rot und Kartoffeln 

*** 

D essertD essertD essertD essert    

Ananascarpaccio m it K irsch 

und Schockoladenglace 

 

N ur Fondue: pro Person F r. 29.50 

M enu komplett: pro Person F r. 47.00 

 

 

 

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    

    
    



 

PreisänderuPreisänderuPreisänderuPreisänderungen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehaltenngen vorbehalten     

M enuvorschlägeM enuvorschlägeM enuvorschlägeM enuvorschläge    
 

 

M enuM enuM enuM enu     1111     
 

kkkk leiner bunter B lattsalatleiner bunter B lattsalatleiner bunter B lattsalatleiner bunter B lattsalat    

 

********************     

PouletgeschnetzeltePouletgeschnetzeltePouletgeschnetzeltePouletgeschnetzeltessss        „Züricher A rt“„Züricher A rt“„Züricher A rt“„Züricher A rt“    

an  feiner Champignonrahm sauce 

und Butternudeln 

 

********************     

F ruchtsalat F ruchtsalat F ruchtsalat F ruchtsalat m it Rahm     

 

F r. 42.50 pro Person 

 

 

M enuM enuM enuM enu     2222     
 

kkkk leiner bunter B lattsalatleiner bunter B lattsalatleiner bunter B lattsalatleiner bunter B lattsalat    

 

 

 

********************     

R indR indR indR ind ssssschmorbratenschmorbratenschmorbratenschmorbraten     

an  einer Rotw einsauce m it 

Kartoffelstock  

und Bohnen-Speckbündeli 

 

********************     

G ebranGebranGebranGebrannte C rem e nte C rem e nte C rem e nte C rem e nach nach nach nach     

„„„„G rossmutter A rt“G rossmutter A rt“G rossmutter A rt“G rossmutter A rt“    

m it Rahm  

 

F r. 49.00 pro Person 

 

 

 

    

M enuM enuM enuM enu     3333 
 

kkkk leiner gem ischter Salatleiner gem ischter Salatleiner gem ischter Salatleiner gem ischter Salat    

 

********************     

Zürcher KalbsgeschnetzeltesZürcher KalbsgeschnetzeltesZürcher KalbsgeschnetzeltesZürcher Kalbsgeschnetzeltes    

an  feiner Champignonrahm sauce 

und Butterrösti 

 

********************     

ssssaisonales F rüchteaisonales F rüchteaisonales F rüchteaisonales F rüchte----T iram isuT iram isuT iram isuT iram isu     

 

F r. 53.50 pro Person 

 

 

M enuM enuM enuM enu     4444 
 

LachsLachsLachsLachs----Spinat TerrineSpinat TerrineSpinat TerrineSpinat Terrine    

m it Sauerrahm  und Gurken auf 

M esclun-K räutersalat und B rioche 

 

********************     

K albskotelette gebraten  300Kalbskotelette gebraten  300Kalbskotelette gebraten  300Kalbskotelette gebraten  300     gggg     

m it Kartoffelgratin  und 

saisonalem  G emüse 

 

 

********************     

SorbettellerSorbettellerSorbettellerSorbetteller 

drei Sorbets im  Körbchen m it 

F rüchten  garniert 

 

F r. 78.00 pro Person 

 
 



 

PreisänderungenPreisänderungenPreisänderungenPreisänderungen     vorbehalten   E rstellt: August 2010vorbehalten   E rstellt: August 2010vorbehalten   E rstellt: August 2010vorbehalten   E rstellt: August 2010     

 

K inderK inderK inderK inderkartekartekartekarte    
 

ChickenChickenChickenChicken––––N uggets (CH ) N uggets (CH ) N uggets (CH ) N uggets (CH )  F r. 12.50 

Panierte Pouletbruststückli m it Pommes frites 

K etchup, M ayonnaise oder Senf 

 

KKKK apitäapitäapitäapitän H elvetia n  H elvetia n  H elvetia n  H elvetia  F r. 12.50 

Eglifischknusperli m it Pommes frites 

und M ayonnaise 

 

K inder PastatellerK inder PastatellerK inder PastatellerK inder Pastateller     Fr. 9.50  

Butternudeln  m it E rbsen  und Karotten  an einer Tomatenrahm sauce  

 

K inderschnitzelK inderschnitzelK inderschnitzelK inderschnitzel    Fr. 15.50     

K leines paniertes Kalbsschnitzel m it Pommes frites  

und K etchup 

 

Portion Pommes fritesPortion Pommes fritesPortion Pommes fritesPortion Pommes frites Fr.    6 .00 

 

K inderdessertK inderdessertK inderdessertK inderdessert    
K inder CoupeK inder CoupeK inder CoupeK inder Coupe     Z oo Zoo Zoo Zoo     
Im  Löw en- oder E lefantentässli eine Kugel G lace nach W ahl Fr.    6 .50 

m it F ruchtsalat (die K inder dürfen  das „Tässli“ m itnehm en) 

 

PinguP inguP inguP ingu     Fr. 5.50  
 

              

 

 

 

 

 

 

 

 

    

    

    

    

    

    

    



  
 
 

PreisänderungenPreisänderungenPreisänderungenPreisänderungen     vorbehaltenvorbehaltenvorbehaltenvorbehalten     

 

M öchten  M öchten  M öchten  M öchten  Sie Sie Sie Sie Ihr eigenes M enu individuell zusammenIhr eigenes M enu individuell zusammenIhr eigenes M enu individuell zusammenIhr eigenes M enu individuell zusammenstellen?stellen?stellen?stellen?     W ir beraten  Sie W ir beraten  Sie W ir beraten  Sie W ir beraten  Sie 

sehr gerne in  einem  persönlichen  Gesprächsehr gerne in  einem  persönlichen  Gesprächsehr gerne in  einem  persönlichen  Gesprächsehr gerne in  einem  persönlichen  Gespräch . . . . B itte vereinbaren  Sie telefonisch  B itte vereinbaren  Sie telefonisch  B itte vereinbaren  Sie telefonisch  B itte vereinbaren  Sie telefonisch  

eeeeinen Term in  m it uns.inen Term in  m it uns.inen Term in  m it uns.inen Term in  m it uns.    

    

Salate Salate Salate Salate     
    

Grüner B lattsalatG rüner B lattsalatG rüner B lattsalatG rüner B lattsalat    Fr. 8.50     

 

GGGG em ischter Salatem ischter Salatem ischter Salatem ischter Salat     F r. 9.50     

 

Salatbouquet m it gebackenen Eglifilets                         Salatbouquet m it gebackenen Eglifilets                         Salatbouquet m it gebackenen Eglifilets                         Salatbouquet m it gebackenen Eglifilets                             F r. 16.50     

an  einem  französischen, italieeeenischen oder H aus-D ressing 

 

K lösterliK lösterliK lösterliK lösterli----SalatSalatSalatSalat     F r. 14.50     

bunter B lattsalat m it französischem  D ressing 

gebratenen Pouletbruststreifen  und gerösteten  Sam en 

 

Gebratener Z iegenkäse auf bunten B lattsalatenG ebratener Z iegenkäse auf bunten B lattsalatenG ebratener Z iegenkäse auf bunten B lattsalatenG ebratener Z iegenkäse auf bunten B lattsalaten     Fr. 14.50 

und K räuter-Baguette an  einem  O livenöl-Balsam ico-D ressing 

 

N üsslisalatN üsslisalatN üsslisalatN üsslisalat         Fr. 15.50 

m it gebratenem  Speck, E i und Croûtons an einem   

französischem  D ressing 

 

 

K alte VorspeisenK alte VorspeisenK alte VorspeisenK alte Vorspeisen     
    

K lösK lösK lösK lösterli S ieterli S ieterli S ieterli S iedfleischdfleischdfleischdfleisch carpacciocarpacciocarpacciocarpaccio     F r.    17.50     

dünn geschnittenes S iedfleisch an einem  

Kürbiskern-Apfelbalsam ico-D ressing und einem  Salatbouquet 

 

LachsLachsLachsLachs----SpinatSpinatSpinatSpinat----TerrineTerrineTerrineTerrine   F r. 17.50         

m it Sauerrahm sauce und Gurken, auf M esclun-Kräutersalat,  

dazu B rioche 

 

Tösstaler TellerTösstaler TellerTösstaler TellerTösstaler Teller     F r. 21.50     

M ostbröckli, Landrauchschinken, K räuterspeck und Hobelkäse 

m it B rot und Butter  

 

K albfleischpK albfleischpK albfleischpK albfleischpastetastetastetasteteeee     F r. 17.50 

m it Cumberlandsauce, Selleriesalat m it Ananas, Apfel und Baumnüssen 



  
 
 

PreisänderungenPreisänderungenPreisänderungenPreisänderungen     vorbehaltenvorbehaltenvorbehaltenvorbehalten     

 

W arW arW arW arme Vorspeisen  m e Vorspeisen  m e Vorspeisen  m e Vorspeisen      
 

K utteln  K utteln  K utteln  K utteln  „„„„T essiner A rtTessiner A rtTessiner A rtTessiner A rt““““     F r. 15.00         

an  einer Tomatensauce m it Kartoffelstock 

 

H ausgemachte H ausgemachte H ausgemachte H ausgemachte CapunsCapunsCapunsCapuns  F r. 14.50 

Spätzliteig in  M angoldblätter gew ickelt an  

einer Butterschaum sauce 

 

 

SuppenSuppenSuppenSuppen     
 

Bündner G erstensuppeBündner G erstensuppeBündner G erstensuppeBündner G erstensuppe     F r. 9.50  

m it Rauchfleischwürfeli 

 

RRRR andenschaumsuppeandenschaumsuppeandenschaumsuppeandenschaumsuppe     F r. 9.50     

m it Sauerrahm  

 

Goldmarie nach W ahlGoldmarie nach W ahlGoldmarie nach W ahlGoldmarie nach W ahl     F r. 8.50     

K raftbrühe m it F lädli, E ierstich, F ideli oder G emüsestreifen 

 

K ürbiscremesuppeK ürbiscremesuppeK ürbiscremesuppeK ürbiscremesuppe    Fr. 9.50     

m it gerösteten  Kernen 

 

Zürcher R ieslingschaumsuppeZürcher R ieslingschaumsuppeZürcher R ieslingschaumsuppeZürcher R ieslingschaumsuppe     F r. 9.50     

m it G emüsestreifen 

 

 

H auptgerichte F isH auptgerichte F isH auptgerichte F isH auptgerichte F ischchchch     
 

Gebratenes Zanderfilet G ebratenes Zanderfilet G ebratenes Zanderfilet G ebratenes Zanderfilet an eineran eineran eineran einer    Z itronenbuttersauceZ itronenbuttersauceZ itronenbuttersauceZ itronenbuttersauce     F r. 32.50     

m it Senfkohl und B ratkartoffeln  

 

PochiertesPochiertesPochiertesPochiertes     SaiblingsfiletSaiblingsfiletSaiblingsfiletSaiblingsfilet     an an an an einereinereinereiner     F r. 32.50 

Zürcher Zürcher Zürcher Zürcher W eissw einschaumsauceW eissw einschaumsauceW eissw einschaumsauceW eissw einschaumsauce   

m it Stampfkartoffeln  und G emüse 

 

Gebratene E glifilets m it gerösteten  M andelnG ebratene E glifilets m it gerösteten  M andelnG ebratene E glifilets m it gerösteten  M andelnG ebratene E glifilets m it gerösteten  M andeln     F r. 32.50 

B lattspinat und Salzkartoffeln     
 

 



  
 
 

PreisänderungenPreisänderungenPreisänderungenPreisänderungen     vorbehaltenvorbehaltenvorbehaltenvorbehalten     

 

H auptgerichte F leischH auptgerichte F leischH auptgerichte F leischH auptgerichte F leisch     
 

Geschmorte R indG eschmorte R indG eschmorte R indG eschmorte R indssssfleischrouladefleischrouladefleischrouladefleischroulade  an an an an einer einer einer einer Rotw einsauceRotw einsauceRotw einsauceRotw einsauce    Fr. 30.50       

m it Polenta und W urzelgemüse 

 

K albsfiletK albsfiletK albsfiletK albsfilet----M edaillion an M edaillion an M edaillion an M edaillion an einer einer einer einer Z itronenbuttersauceZ itronenbuttersauceZ itronenbuttersauceZ itronenbuttersauce    Fr. 58.50 

rosa gebraten  m it feinen  N üdeli und Saisongemüse 

 

Gebratene M aispoularde m it PommeryG ebratene M aispoularde m it PommeryG ebratene M aispoularde m it PommeryG ebratene M aispoularde m it Pommery ----SenfSenfSenfSenf     F r. 33.50     

auf Rahmw irz und B ratkartoffeln  

 

K albsgeschnetzeltes nach K albsgeschnetzeltes nach K albsgeschnetzeltes nach K albsgeschnetzeltes nach „„„„Zürcher A rtZürcher A rtZürcher A rtZürcher A rt““““     F r. 36.50     

an  feiner Champignonrahm sauce m it Butterrösti 

 

Schw einsfilet „Calvados“Schw einsfilet „Calvados“Schw einsfilet „Calvados“Schw einsfilet „Calvados“    Fr. 37.50 

im  O fen gebraten , an  einer Calvadosrahm sauce m it Apfelw ürfeli 

serviert m it Röstikroketten  und Bohnen-Speckbündeli 

 

 

 

H auptgerichte F leischH auptgerichte F leischH auptgerichte F leischH auptgerichte F leisch     
(m indestens 20 Personen ) 

 

Roastbeef Roastbeef Roastbeef Roastbeef nach A rt des H auses nach A rt des H auses nach A rt des H auses nach A rt des H auses     Fr. 49.50     

auf saisonalem  G emüsebeet, getrüffeltem  Kartoffelstock  

und Rotw einsauce 

 

K albK albK albK albsssskkkkarreebraten  arreebraten  arreebraten  arreebraten  an an an an einer feineneiner feineneiner feineneiner feinen     P ilzrahmsauceP ilzrahmsauceP ilzrahmsauceP ilzrahmsauce     F r. 45.00     

m it Butternudeln  und Saisongemüse  

 

Rindsfilet „W ellington“R indsfilet „W ellington“R indsfilet „W ellington“R indsfilet „W ellington“     F r. 56.00     

in  B lätterteig gehüllt und im  O fen rosa gebacken, serviert  

m it T rüffeljus und saisonalem  Gemüsebeet 

 

 

 

 

 

 

    
 
 



  
 
 

PreisänderungenPreisänderungenPreisänderungenPreisänderungen     vorbehaltenvorbehaltenvorbehaltenvorbehalten     

 

FitnesstellerF itnesstellerF itnesstellerF itnessteller    
 

PaniertPaniertPaniertPanierteeee     Pouletbrust Pouletbrust Pouletbrust Pouletbrust (140(140(140(140     g )g)g)g) F r. 27.50 

 

M ariniertes Schw einsM ariniertes Schw einsM ariniertes Schw einsM ariniertes Schw einsssssteakteakteakteak     (180(180(180(180     g )g)g)g)    F r. 28.50 

 

Rindsfilet rosa gebratenR indsfilet rosa gebratenR indsfilet rosa gebratenR indsfilet rosa gebraten     (180(180(180(180     g )g)g)g)    F r. 47.50 

 

Fischknusperli m it TatarsauceF ischknusperli m it TatarsauceF ischknusperli m it TatarsauceF ischknusperli m it Tatarsauce   F r. 33.50 

 

Zu diesen  G erichten  servieren  w ir saisonale Salate oder Pommes frites und K räuterbutter 

 

ProProProProduktdeklarationduktdeklarationduktdeklarationduktdeklaration     
U nser F leisch (K alb, R ind, Poulet, Schw ein) und F isch stammen generell aus der Schw eiz. 

In  Ausnahmefällen  kommt es aus F rankreich, D eutschland, E stland und N euseeland. 

 

 

Fleischlose G erichteF leischlose G erichteF leischlose G erichteF leischlose G erichte    
 

ButterrButterrButterrButterrösti m it Rauchlachsösti m it Rauchlachsösti m it Rauchlachsösti m it Rauchlachs    Fr. 26.50     

Sauerrahm  und frischen saisonalen  Sprossen 

 

Blätterteig PastetliB lätterteig PastetliB lätterteig PastetliB lätterteig Pastetli    Fr. 26.50     

m it P ilzragout an einer Rahm sauce und Butter-E rbsli 

 

K ürbisK ürbisK ürbisK ürbis----Ravioli Ravioli Ravioli Ravioli     Fr. 26.50     

an  einer Rahm sauce, m it getrockneten Tomaten und Rucola 

 

GemüseG emüseG emüseG emüse----RöstiRöstiRöstiRösti    Fr. 26.50     

belegt m it feinem  Gemüse und m it Raclettekäse überbacken 

 

Risotto aus dem  TessinR isotto aus dem  TessinR isotto aus dem  TessinR isotto aus dem  Tessin     F r. 26.50 

m it grilliertem  Gemüse, frischem  Rucola und H obelkäse 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



  
 
 

PreisänderungenPreisänderungenPreisänderungenPreisänderungen     vorbehaltenvorbehaltenvorbehaltenvorbehalten     

 

W ildkarteW ildkarteW ildkarteW ildkarte    (von September bis D ezember 2010)     

 

VorspeisenVorspeisenVorspeisenVorspeisen     
 

W ildpastete m it W ildpastete m it W ildpastete m it W ildpastete m it P reiselbeerP reiselbeerP reiselbeerP reiselbeer----O rangenO rangenO rangenO rangen ----TerrineTerrineTerrineTerrine    Fr. 17.50 

W aldorfsalat und Salatbouqet 

 

H irschcH irschcH irschcH irschcarpaccio anarpaccio anarpaccio anarpaccio an     einer einer einer einer SteinpilzSteinpilzSteinpilzSteinpilz ----V inaigretteV inaigretteV inaigretteV inaigrette   V orspeise F r. 18.50 

m it Buchw eizencrissin i und Salatbouqet  H auptgang F r. 26.50 

 

K ürbiscremesuppe m it gerösteten K ernenK ürbiscremesuppe m it gerösteten K ernenK ürbiscremesuppe m it gerösteten K ernenK ürbiscremesuppe m it gerösteten K ernen   F r. 9.50  

oder m it gebratener Jakobsmuschel im  Speckmantel F r- 12.50 

 

N üsslisalat N üsslisalat N üsslisalat N üsslisalat m it gebratenen  P ilzenm it gebratenen  P ilzenm it gebratenen  P ilzenm it gebratenen  P ilzen   F r. 14.50 

an einer Baumnuss-Feigen-V inaigrette 

 

H auptH auptH auptH auptgericht F leischgericht F leischgericht F leischgericht F leisch     
 

Geschmorter H irschbraten m it gebratenen SteinpilzenG eschmorter H irschbraten m it gebratenen SteinpilzenG eschmorter H irschbraten m it gebratenen SteinpilzenG eschmorter H irschbraten m it gebratenen Steinpilzen  F r. 31.50 

Polenta m it Rosinen und Rosenkohl m it Speck  

 

R ehpfeffer „Jäger A rt“R ehpfeffer „Jäger A rt“R ehpfeffer „Jäger A rt“R ehpfeffer „Jäger A rt“   Fr. 38.50 

m it S ilberzw iebeln , Speck, Champignons, C routons, 

Spätzli, Rotkraut m it M arroni und Preiselbeerapfel 

 

R ehschnitzel „M irza“Rehschnitzel „M irza“Rehschnitzel „M irza“Rehschnitzel „M irza“   F r. 44.50 

gebratenes Rehschnitzel an  einer W ildrahm sauce,  

Spätzli, Rotkraut m it M arroni und Preiselbeerapfel        

    
Fleischlos aber F leischlos aber F leischlos aber F leischlos aber wwww ild  „vild  „vild  „vild  „v egetarischer H erbsegetarischer H erbsegetarischer H erbsegetarischer H erbstteller“tteller“tteller“tteller“     Fr. 26.50 

Spätzli m it gebratenen W aldpilzen  an einer Rahm sauce, Rotkraut    

m it M arroni, Rosenkohl und Preiselbeerapfel 

 

 

D essert D essert D essert D essert     
 

Rotw einzRotw einzRotw einzRotw einzw ew ew ew etschtschtschtschgen  m it Z imtparfaitgen  m it Z imtparfaitgen  m it Z imtparfaitgen  m it Z imtparfait  Fr. 12.50 

W armer H eidelbeerW arm er H eidelbeerW arm er H eidelbeerW arm er H eidelbeer----Strudel m it VanilleglaceStrudel m it VanilleglaceStrudel m it VanilleglaceStrudel m it Vanilleglace         Fr. 12.50 

Coupe N esselrodeCoupe N esselrodeCoupe N esselrodeCoupe N esselrode  Fr. 10.50 



  
 
 

PreisänderungenPreisänderungenPreisänderungenPreisänderungen     vorbehaltenvorbehaltenvorbehaltenvorbehalten     

 

D essertsD essertsD essertsD esserts    
 

Lauw arm er SchoggikuchenLauw arm er SchoggikuchenLauw arm er SchoggikuchenLauw arm er Schoggikuchen  F r 12.50 

m it Vanilleglace und Rahm  

 

Apfelstrudel m it VanillesauceApfelstrudel m it VanillesauceApfelstrudel m it VanillesauceApfelstrudel m it Vanillesauce     F r. 12.50     

 

Panna Cotta Panna Cotta Panna Cotta Panna Cotta auf F rüchtesauceauf F rüchtesauceauf F rüchtesauceauf F rüchtesauce        Fr. 9.00     

 

Gebrannte Crem e „G ebrannte Crem e „G ebrannte Crem e „G ebrannte Crem e „G rossmutter A rtG rossmutter A rtG rossmutter A rtG rossmutter A rt““““     F r.    9 .00  

 

Rotw einzw etschgen  m it Rotw einzw etschgen  m it Rotw einzw etschgen  m it Rotw einzw etschgen  m it Z imtZ imtZ imtZ imtparfait parfait parfait parfait         Fr. 12.50 

und Rahm  

 

H ausgemachter F ruchtsalatH ausgemachter F ruchtsalatH ausgemachter F ruchtsalatH ausgemachter F ruchtsalat     mit Rahmmit Rahmmit Rahmmit Rahm     F r. 11.50 

ohne Rahm         F r. 9.50  

 

Saisonales F rüchteSaisonales F rüchteSaisonales F rüchteSaisonales F rüchte----T iram isuT iram isuT iram isuT iram isu     Fr. 9.50  

im  G las serviert 

 

Sorbetteller Sorbetteller Sorbetteller Sorbetteller     F r. 16.50 

m it drei verschiedenen Sorbets und F rüchten 

 

M ousse au  ChocolatM ousse au  ChocolatM ousse au  ChocolatM ousse au  Chocolat     Fr. 11.50 

m it F rüchten  garniert 

 

K äseplatteK äseplatteK äseplatteK äseplatte     ab 15 Personen     F r. 18.50     

m it sieben Sorten  Schweizer Käse, dazu Trauben und B irnenbrot 

 

D essertbuffet k leinD essertbuffet k leinD essertbuffet k leinD essertbuffet k lein         F r. 15.50 

hausgemachter F ruchtsalat, M ousse au Chocolat,  

saisonales F rüchte-T iram isu  und Panna Cotta  

 

 

D essertbuffet D eluxD essertbuffet D eluxD essertbuffet D eluxD essertbuffet D eluxeeee    ab 20 Personen F r. 24.50 

hausgemachter F ruchtsalat, M ousse au Chocolat, 

Panna Cotta, M eringues m it Doppelrahm  aus G ruyères,  

drei verschiedene G lacen, 

F ruchtw ähe, saisonales F rüchte-T iram isu , 

Schoggikuchen und gebrannte C reme  

 

 
 



  
 
 

PreisänderungenPreisänderungenPreisänderungenPreisänderungen     vorbehaltenvorbehaltenvorbehaltenvorbehalten     

 

1. GENERELLE BESTIMMUNGEN  
Die Räumlichkeiten des Restaurant Altes Klösterli können generell für Veranstaltungen, Bankette und andere Anlässe exklusiv genutzt 
werden und richten sich nach den allgemeinen Geschäftsbedingungen der Zoo Restaurants GmbH. 
Das entsprechende Vertragsverhältnis zwischen dem Kunden und der Zoo Restaurants GmbH richtet sich nach den vorliegenden Angaben.  
Ab Oktober bis Ende Januar 2011: 
Montag bis Sonntag: 11.00 bis 23.00 Uhr 
 
Klosterstube 
Ab 16 bis 60 Personen kein à la carte Essen 
Saalmiete: ½ Tag Fr. 250.– inkl. MwSt. (Bereitstellungskosten), 1 Tag Fr. 450.– inkl. MwSt. 
Mindestumsatz: Fr. 1300.– inkl. MwSt.  
Die Saalmiete entfällt, sofern der Mindestumsatz erreicht wird.  
 
Buurestube 
Ab 16 bis 50 Personen kein à la carte Essen 
Saalmiete ½ Tag Fr. 250.– inkl. MwSt. (Bereitstellungskosten), 1 Tag Fr. 450.– inkl. MwSt. 
Mindestumsatz: Fr. 1300.– inkl. MwSt. 
Die Saalmiete entfällt, sofern der Mindestumsatz erreicht wird.  
 
Flunternstube  
Ab 10 bis 18 Personen kein à la carte Essen  
Saalmiete: ½ Tag Fr. 150.– inkl. MwSt. (Bereitstellungskosten), 1 Tag Fr. 250.– inkl. MwSt. 
Mindestumsatz: Fr. 800.– inkl. MwSt. 
Die Saalmiete entfällt, sofern der Mindestumsatz erreicht wird.  
 
Restaurant exklusiv 
Ab 60 bis 140 Personen 
Mindestumsatz: Fr. 5000.– inkl. MwSt. 
 
Das ganze Haus 
Nach Vereinbarung 
 
2. BESTELLUNG/REDUKTION DER PERSONENZAHL 
Als Grundlage gilt die abgeschlossene, dem Kunden schriftlich zugestellte Auftragsbestätigung. Die in der schriftlichen Auftragsbestätigung 
aufgeführte Anzahl Personen gilt als Garantiezahl und ist verbindlich. Der Kunde ist berechtigt, bis 72 Stunden vor der Veranstaltung um 
maximal 20 % der garantierten Personenzahl abzuweichen. Der Kunde ist verpflichtet, die definitive Personenanzahl bis 72 Stunden vor 
der Veranstaltung dem Zoorestaurant Altes Klösterli mitzuteilen. 
Bis 12.00 Uhr am Vortag des Veranstaltungstages akzeptiert die Zoo Restaurants GmbH eine Differenz von 5 % der definitiven 
Personenzahl ohne Kostenfolge. 
Bei Einzelinkasso akzeptieren wir eine Differenz von 5 % der gemeldeten Personenzahl ohne Kostenfolge, der Rest geht zu Lasten des 
Veranstalters. 
In jedem Fall bleibt der Kunde jedoch zur Zahlung der jeweiligen obigen Mindestkonsumationen verpflichtet. 
 
 
3. ZAPFENGELD 
Wenn der Kunde den Wein oder andere alkoholische Getränke selbst mitbringt, wird Fr. 30.– pro angebrochene Flasche als 
Handlingsgebühr berechnet. Das Mitbringen solcher Getränke bedarf der schriftlichen Zustimmung der Zoo Restaurants GmbH. Der Kunde 
trägt die volle Haftung für eingebrachte Getränke und stellt die Zoo Restaurants GmbH von sämtlichen Ansprüchen Dritter frei. 
 
4. ZAHLUNGSKONDITIONEN & ANZAHLUNG 
 
4.1 Zahlungskonditionen 
Die Zahlungskonditionen für unsere Betriebe sind 30 Tage. 
 
4.2 Anzahlung 
Die Zoo Restaurants GmbH hat das Recht, jederzeit die Anzahlung der obigen jeweiligen Mindestkonsumationen vom Kunden zu 
verlangen. Diese Anzahlung wird bei der Schlussabrechnung berücksichtigt. 
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5. ANNULLIERUNG 
 
5.1 Annullierung durch den Kunden 
Tritt der Kunde vom Vertrag zurück, behält sich die Zoo Restaurants GmbH ohne anders lautende Vereinbarung vor, folgende 
Annullierungskosten in Rechnung zu stellen. 
Bis 30 Tage vor der Veranstaltung = keine Annullierungskosten 
29 bis 15 Tage vor der Veranstaltung = 15 % der Summe gemäss Auftragsbestätigung oder jeweilige Mindestkonsumation ohne Getränke 
14 bis 5 Tage vor der Veranstaltung = 50 % der Summe gemäss Auftragsbestätigung oder jeweilige Mindestkonsumation ohne Getränke 
4 bis 0 Tage vor der Veranstaltung = 100 % der Summe gemäss Auftragsbestätigung oder jeweilige Mindestkonsumation ohne Getränke 
 
5.2 Annullierung durch die Zoo Restaurants GmbH 
Hat die Zoo Restaurants GmbH oder deren Betriebe Grund zur Annahme, dass die vom Kunden gebuchte Veranstaltung den reibungslosen 
Geschäftsbetrieb, die Sicherheit oder den Ruf des Betriebes gefährdet, kann die Veranstaltung entschädigungslos abgesagt werden. 
 
6. ZUSCHLÄGE, PERSONALKOSTEN UND ANDERE GEBÜHREN 
 
6.1 Zuschläge für Veranstaltungen mit Freinacht ab 24.00 Uhr 
Freinacht Bewilligung Fr. 150.– inkl. MwSt. 
pro Mitarbeiter/pro angebrochene Stunde nach 24.00 Uhr : Fr. 45.– inkl. MwSt.  
pro Kadermitarbeiter/pro angebrochene Stunde nach 24.00 Uhr: Fr. 70.– inkl. MwSt. 
 
6.2 Miete für zusätzliche Infrastruktur 
Flipchart mit Papier Fr. 10.– inkl. MwSt. 
Beamer Fr. 200.– inkl. MwSt. 
Laptop zum Beamer Fr. 50.– inkl. MwSt. 
Hellraumprojektor Fr. 20.– inkl. MwSt. 
Leinwand Fr. 10.– inkl. MwSt. 
Tonanlage Fr. 50.– inkl. MwSt. 
 
Diverse technische Anlagen können zugemietet werden. Preis auf Anfrage. 
Tanzboden flach (max. 13.5 m2) Fr. 100.– inkl. MwSt. 
Erhöhte Bühnenelemente (L 200 x B 100 x H 40cm) Stk. Fr. 100.– inkl. MwSt. 
Hohe grosse Stehtische (L 200 x B 100 x H 110cm) Stk. Fr. 100.– inkl. MwSt. 
 
6.3 Allfällige andere Bewilligungen oder Gebühren 
Der Kunde ist für die Einholung allfälliger anderer Bewilligungen und die Zahlung der entsprechenden Gebühren selber verantwortlich. 
(z.B. Anmeldung Musikveranstaltungen bei der SUISA) 
 
7. DEKORATIONEN 
Dekorationen sind in den Preisen nicht inbegriffen und sind separat zu vereinbaren. Selbstverständlich nehmen wir gerne Ihre Wünsche 
entgegen und verrechnen diese nach Aufwand. 
 
8. SCHÄDEN, VERSICHERUNG 
Der Kunde haftet in jedem Fall für alle Schäden, die an Räumen, Einrichtungen, Mobiliar und Umschwung entstehen. Bei gemieteten 
Geräten ist der Kunde verpflichtet, dem diensthabenden Kadermitarbeiter das Ende der Veranstaltung zu melden, damit die gemieteten 
Geräte kontrolliert und weggeräumt werden können. Für defekte oder fehlende Geräte ist der Kunde haftbar.  
Allfälliges vom Kunden oder dessen Gästen eingebrachtes Gut, ist gegen alle möglichen Risiken vom Kunden zu versichern. Die Zoo 
Restaurants GmbH und deren Betriebe lehnen für eingebrachtes Gut jede Haftung ab. Die Bewachung von mitgebrachten Gegenständen 
während und zwischen den Veranstaltungen ist Sache des Kunden. 
Die Zoo Restaurants GmbH und deren Betriebe haften ausschliesslich nur für gegen Quittung in Verwahrung genommene Gegenstände. 
Lieferscheine für Warenanlieferungen zu Gunsten von Drittpersonen gelten nicht als Verwahrungsquittung. 
 
9. ZUSÄTZLICHE BESTIMMUNGEN 
Falls der Besteller nicht gleichzeitig der Veranstalter ist, haftet er der Zoo Restaurants GmbH und deren Betrieben gegenüber mit dem 
Veranstalter solidarisch als Gesamtschuldner. Im Falle von höherer Gewalt (Brand, Streik usw.) entstehen der Zoo Restaurants GmbH und 
deren Betriebe keine Verpflichtungen gegenüber dem Veranstalter. Das Aufstellen von Verkaufs- und Unterhaltungsständen durch den 
Veranstalter oder Sponsoren ist ohne die Zustimmung der Geschäftsleitung der Zoo Restaurants GmbH untersagt. Es ist dem Veranstalter 
untersagt, seine Unkostenbeiträge zur Deckung der Veranstaltungskosten auf den Menü- oder Konsumationspreis zu schlagen. Der von den 
Organisatoren erhobene Beitrag muss separat und als solcher gekennzeichnet im Veranstaltungsprogramm aufgeführt werden. Ess- und 
Trinkwaren werden ausschliesslich durch die Zoo Restaurants GmbH angeboten. 
 
10. DER GERICHTSSTAND IST ZÜRICH 
Zürich, 19.11.09 

 

 


